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Einbau-Glaskeramik-Kochfeld mit Touch-Control-Bedienung
Built-in glass ceramic hob with Touch-Control switches

Plaque de cuisson vitrocéramique a encastrer avec commande Touch-Control
Keramische inbouwkookplaat met tiptoetsbediening

Piano di cottura da incasso in vetroceramica con comandi Touch Control
Encimera de vitroceramica incorporada con mando Touch Control

Placa de cozinhar em vitroceramica, integravel e com comando Touch-Control
EvtoiX1{6puevo UOAOKEPAMIKO TTESIO PAYEIPENATOG ME XEIPIOTAPIO APRS
Kuchenka szklo-ceramiczna z systemem obstugi Touch Control

Beépitheté keramia-liveg f6zélap touch-control-kezeléssel
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Sie haben ein Glaskeramik-Kochfeld mit einem Touch-Control-Bedienfeld erworben.

Damit Sie lange Zeit Freude an Ihrem Kochfeld haben, beachten Sie bitte besonders die Kapitel 2 und 3 in dieser
Gebrauchsanweisung.

Diese Gebrauchsanweisung gilt fiir mehrere Kochfeld-Typen. Dem Typenschild auf der Vorderseite dieser Ge-
brauchsanweisung kénnen Sie entnehmen, welchen Kochfeld-Typ Sie erworben haben.
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44 Einbau

Sicherheitshinweise

Vorsicht!

Personen, die mit dem Umgang mit der Einbaukochflache nicht vertraut sind, diirfen diese
nur unter Aufsicht betreiben.

Kleinkinder grundsétzlich fernhalten und sicherstellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Hinweise zum Umweltschutz

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdéglichst umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Mill-
aufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol E auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als norma-
ler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem Sammelpunkt fiir das Recycling von elektrischen und elek-
tronischen Geraten abgegeben werden muss. Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts
schitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen iber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus,
Ihrer Mullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.
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1. Bedienung

1.1 lhr neues Kochfeld mit Touch-Control-Bedienung
Diese Anleitung gilt fiir die Typen .GKST 75.. .

1.2 Touch-Control-Bedienfeld

Nach dem Anlegen der Versorgungsspannung (Netzanschluss) erfolgt zuerst ein Selbst-Test der Steuerung, der

durch einen kurzen Signalton abgeschlossen wird.

Mehrkreistaste
Plustaste ial @ {E =l
Zeituhranzeige

Kontrollleuchte Zeituhr

Verriegelungstaste @

Kochstufenanzeige
Bereitschaftspunkt Kochzone
(leuchtet: Kochzone bedienbar)
Kontrollleuchte Mehrkreiszuschaltung

@

® ©

Kontrollleuchte Verriegelung (Steuerung)
Kochzonentaste

Minustaste

Zeituhrtaste

Ein-/Ausschalttaste (Steuerung)

CHCONONCNONONCNCNONONC)

1.3 Touch-Control-Bedienung
Grundsatzlich wird jede Tastenbetatigung durch einen Signalton bestéatigt.

Durch Betatigung der Ein/Ausschalttaste @ wird die Steuerung eingeschaltet: Zum Einschalten den Finger auf die
Taste legen bis bei allen Kochstufenanzeigen eine ,0“ leuchtet und der Bereitschaftspunkt Kochzone @ blinkt. Die
weitere Betatigung muss nun innerhalb der nachsten zehn Sekunden erfolgen, da die Steuerung sich ansonsten
wieder automatisch ausschaltet.

Um eine Kochzone einzuschalten, die entsprechende Kochzonentaste @@ der gewiinschten Kochzone betétigen.
Der jeweilige Bereitschaftspunkt Kochzone @ der aktivierten Kochzone leuchtet auf.

Mit der Minus- oder Plustaste @/® eine Kochstufe von 1-9 wahlen. Jede Kochzone kann im eingeschalteten Zu-
stand jederzeit ausgeschaltet werden. Die gewiinschte Kochzone muss dazu aktiviert sein. Bereitschaftspunkt
Kochzone @ leuchtet auf.

Mit der Minustaste @ kann die Kochstufe auf ,0“ herunter geschaltet oder durch gleichzeitiges Betatigen der Mi-
nus- und Plustaste @+® direkt ausgeschaltet werden.

Grundsatzlich kann die komplette Steuerung zu jedem beliebigen Zeitpunkt tGber die Ein-/Ausschalttaste @ aus-
geschaltet werden: Zum Ausschalten der gesamten Mulde den Finger kurze Zeit auf die Ein-/Ausschalttaste @
legen bis die Kontrollleuchten aus sind.

Durch Betatigung der Verriegelungstaste ® werden alle Tasten, bis auf die Ein-/Ausschalttaste (9, gegen unbe-
absichtigte Betatigung gesperrt. Eine erfolgte Verriegelung wird durch die Kontrollleuchte ® angezeigt. Ein erneu-
tes Betétigen der Verriegelungstaste ® hebt diesen Zustand wieder auf.

Restwarmeanzeige

Die Restwarmeanzeige erfolgt durch ein leuchtendes ,H* auf der jeweils zugehérigen Kochstufenanzeige @.
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AnkochstoR

Kochzone durch die Kochzonentaste (0 aktivieren. Die Minus- Zeittabelle
taste M betatigen und die Kochstufe 9 wahlen. Danach mit der
Plustaste ® AnkochstoR einschalten. Die Kochstufenanzeige
® wechselt wahrend der Ankochzeit standig zwischen dem

AKS = Ankochstol3,
Zeitdauer in Minuten, Sekunden

Zeichen ,A“ (AnkochstoR3) und der eingestelliten Kochstufe. -

Jetzt kann man die gewiinschte Fortkochstufe von 1-8 wah- Kochstufe AKS (Min:Sec)
len. Belasst man jedoch die Kochstufe 9 ohne eine Fortkoch- 1 01:00
stufe 1-8 zu wahlen, so wird der Ankochstol? nach 2 03:00

10 Sekunden automatisch ausgeschaltet. Die Dauer des An- 3 04:48
kochstoRes ist von der gewahlten Fortkochstufe abhéngig und 4 06:30

aus der beigefligten Zeittabelle zu entnehmen. 5 08:30
Wird nach dem Wahlen der gewlinschten Fortkochstufe die ? 8228
Plustaste ® gedrlickt, so wird die Zeitdauer des AnkochstoRes, 8 04;30
entsprechend der Zeittabelle, nach oben angepasst. Wird nach 9 L

dem Auswahlen der gewilinschten Fortkochstufe die Minus-
taste @ gedriickt, so wird der Ankochstol} vorzeitig beendet.

Zweikreis-/ Dreikreiszuschaltung

Die Zweikreis-/ Dreikreiszuschaltung der jeweiligen Kochzone kann nur nach dem Aktivieren und Einschalten der
entsprechenden Kochzone erfolgen.

Gewiinschte Kochstufe von 1-9 wahlen. Durch Betatigen der Mehrkreistaste @ den zweiten Heizkreis zuschalten.
Die Kontrollleuchte ® leuchtet auf. Bei Dreikreiszuschaltung durch weiteres Betatigen der Mehrkreistaste ® den
dritten Heizkreis zuschalten. Die zweite Kontrollleuchte ® leuchtet auf. Fur das Ausschalten der Zweikreis-/
Dreikreiszuschaltung muss die entsprechende Kochzone aktiviert sein. Durch erneutes Betédtigen der Mehrkreis-
taste @ schalten sich die duBeren Heizkreise aus. Die Kontrolllampen ® erléschen.

Zeituhr

Mit der Zeituhr wird eine Kochzone nach einer eingestellten Zeit 01-99 Minuten automatisch ausgeschaltet. Die
gewlinschte Kochzone muss aktiviert sein; Bereitschaftspunkt @ leuchtet auf. Mit der Minus- oder Plustaste @/®
eine Kochstufe 1-9 wahlen. Dann die Zeituhrtaste @ betatigen. Die Zeituhranzeige ® zeigt ,00“ an. Mit der Minus-
oder Plustaste @/® eine gewlinschte Kochzeit 01-99 Minuten wéahlen. Die Kontrollleuchte @ der eingestellten
Kochzone leuchtet auf.

Die eingestellte Kochzeit kann zu jeder Zeit veréndert werden. Die jeweilige Kochzone aktivieren, Zeituhrtaste @
betatigen und mit der Minus- oder Plustaste @/® die Kochzeit andern.

Wenn die eingestellte Kochzeit abgelaufen ist, schaltet sich die Kochzone automatisch aus und es ertont 2 Minu-
ten lang ein Signalton. Dieser kann durch Betatigen einer beliebigen Taste ausgeschaltet werden.

Soll die Zeituhr vorzeitig ausgeschaltet werden, jeweilige Kochzonentaste @ und Zeituhrtaste @ betatigen. Nun
kann mit der Minustaste @) oder durch gleichzeitiges Betétigen der Minus- und Plustaste @+® die Zeituhr auf ,,00“
gestellt werden.

Die Zeituhr kann auch ohne aktivierte Kochzone als Eieruhr-Funktion verwendet werden. Hierzu darf beim Ein-
stellen der Zeituhr @ keine Kochzone aktiviert sein (Bereitschaftspunkt Kochzone @ leuchtet nicht).
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Sicherheitsabschaltung

Der Dauerbetrieb jeder einzelnen Kochzone ist durch eine Si-
cherheitsabschaltung zeitlich begrenzt, die die Kochzone ent-
sprechend der gewéhlten Kochstufe nach einer bestimmten
Zeitspanne abschaltet. Die Eingriffszeiten dieser Sicherheits-
vorrichtung kénnen aus der beigefiigten Zeittabelle entnom-
men werden. Wenn die Sicherheitsschaltung die Touchcontrol
Steuerung abgeschaltet hat, erscheint in der Kochstufen-
anzeige @ ein ,0“ bzw. ein ,H* bei vorhandener Restwarme.
Bei Betdtigung der Ein-/Ausschalttaste @ ist die Steuerung
wieder betriebsbereit.

Wird mehr als eine Taste gleichzeitig betétigt, ausgenommen
die Minus- und Plustaste, so wird dies nicht als glltige Tasten-
betatigung von der Steuerung akzeptiert. Werden eine oder
mehrere Tasten langer als eine halbe Minute betéatigt, durch
Uberkochen oder durch einen Topf, so geht die Steuerung von
einem Fehlerfall aus und schaltet sich automatisch ab. Falls
die Tastenbetatigung andauert, erfolgt ein Dauer-Signalton.
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2. Worauf Sie achten miissen
2.1 Einige Tipps zu den Tépfen

Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit festen, ebenen und méglichst dicken Béden. Dies gilt besonders fir
das Garen bei hohen Temperaturen, z.B. Frittieren. Unebene Bbdden verlangern die Garzeiten und erhéhen den
Energieverbrauch. Die beste Warmedibertragung erzielen Sie, wenn Topf und Kochstelle gleich grof3 sind.
SchlieBen Sie die Tépfe mit einem Deckel. Ohne oder mit verschobenem Deckel wird sehr viel Energie ver-
schwendet.

Um direkt auf den Kochzonen zu arbeiten, kénnen Sie Kochgeschirr aus feuerfestem Glas oder Porzellan verwen-
den, wenn deren Bdden plangeschliffen sind. Bitte beachten Sie dabei die Gebrauchsanweisungen der Hersteller.

Ubergelaufenes Gargut sollten Sie sofort entfernen.

Bevor Sie zum ersten Mal kochen sollte das Kochfeld gereinigt werden. AnschlieBend schalten Sie die
Kochstellen nacheinander, ohne Topfe, fiir drei Minuten auf der héchsten Stufe ein. Damit wird der Neu-
geruch beseitigt und eventuelle Feuchtigkeit aus den Heizkdrpern verdampft. Dieses ist notwendig damit
die elektronischen Schaltkreise einwandfrei funktionieren.

2.2 Gebrauch der Vitalkochzone

Diese Vitalkochzone hat eine unmittelbare Warmeibertragung. Gekocht wird direkt auf der Glaskeramik, wodurch
so gut wie keine Fettzugabe notwendig ist. Durch die schonende und fettarme Garmethode bleiben lebenswichti-
ge Vitamine und Mineralstoffe erhalten, ob beim Kochen, Braten, Dunsten, Grillen, Schmoren oder Pochieren.
Naturlich kénnen Sie auch entsprechendes Kochgeschirr in der Vitalkochzone verwenden. Der Griffansatz muss
mind. einen Abstand von 4cm zu Pfannen -bzw. Topfboden haben.

Stark zuckerhaltiges Kochgut darf jedoch im Vitalkochzonenbereich nicht direkt zubereitet werden. Zucker
schmilzt bei hohen Temperaturen in die Glasoberflache ein und kann diese dauerhaft schadigen.

Versehentlich auf die Kochzone gelangten Zucker sofort mit einem Reinigungsschaber aus dem heif3en Bereich
schieben und entfernen.

2.3 Wichtige Hinweise

Achtung: Die Oberflachen an Heiz- und Kochstellen werden bei Betrieb heil’. Aus diesem Grunde sollten Klein-
kinder grundsatzlich ferngehalten werden.

Vermeiden Sie, dass harte Gegenstdnde auf die Kochflache fallen. Das Material ist unter bestimmten Voraus-
setzungen empfindlich gegen mechanische Belastungen. Punkiférmige Schlagbelastung kann zum Bruch der
Kochflache fiihren. Falls durch unachtsame Behandlung die Keramikplatte Briiche, Spriinge oder Risse aufweist,
ist sie sofort aufer Betrieb zu nehmen und vom Netz abzuschalten. Dazu ist der Schutzschalter fur den Herd-
anschluss im Sicherungskasten auszuschalten. Der Kundendienst muss versténdigt werden.

Das Glaskeramikkochfeld darf nicht als Abstellfliche verwendet werden! Das Zubereiten von Speisen in Alufolien
und KunststoffgefaRen auf den heillen Kochzonen ist nicht zulassig.

Die Kochzonen nie ohne aufgestelltes Kochgut in Betrieb nehmen. Keine feuergefahrlichen, leicht entziindbaren
oder verformbaren Gegenstande direkt unter das Kochfeld legen.

Bleiben Sie in der N&he, wenn Sie Speisen mit Fett oder Ol zubereiten. Uberhitztes Ol kann sich entziinden. Gie-
Ren Sie niemals Wasser in brennendes Fett oder Ol. Verbrennungsgefahr! Decken Sie das Geschirr zu, damit das
Feuer erstickt, und schalten Sie die Kochstelle aus. Lassen Sie das Geschirr auf der Kochstelle auskihlen.

AuRerdem diirfen keine Anschlussleitungen von Elektrogeréaten, die z.B. in Steckdosen in Kochfeldndhe einge-
steckt sind, mit den heillen Kochzonen in Beriihrung kommen.

Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstanden mit einem Dampfreinigungsgerat oder ahnlichem
gereinigt werden!
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2.4 Montageanleitung fiir Liifterknopf

Achtung:
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3. Reinigung und Pflege

Vor dem Reinigen das Kochfeld ausschalten und abkiihlen lassen.

Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstdnden mit einem Dampfreinigungsgerat oder
ahnlichem gereinigt werden!

Glaskeramik-Kochfeld

Wichtig! Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, wie z.B. grobe Scheuermittel, kratzende Topf-
reiniger, Rost- und Fleckenentferner etc.

Reinigung nach Gebrauch

1. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld immer dann, wenn es verschmutzt ist - am besten nach jedem Gebrauch.
Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch und ein wenig Handspulmittel. Danach reiben Sie das Kochfeld mit einem
sauberen Tuch trocken, so dass keine Spilmittelriickstdnde auf der Oberflache verbleiben.

Wochentliche Pflege

2. Reinigen und pflegen Sie das gesamte Kochfeld einmal in der Woche griindlich mit handelsiblichen Glas-
keramik-Reinigern.

Beachten Sie unbedingt die Hinweise des jeweiligen Herstellers.

Die Reinigungsmittel erzeugen beim Auftragen einen Schutzfilm, der wasser- und schmutzabweisend wirkt. Alle
Verschmutzungen bleiben auf dem Film und lassen sich dann anschliel3end leichter entfernen. Danach mit einem
sauberen Tuch die Flache trockenreiben. Es diirfen keine Reinigungsmittelriickstdnde auf der Oberflache verblei-
ben, weil sie beim Aufheizen aggressiv wirken und die Oberflache verdndern.

Spezielle Verschmutzungen

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken, perimuttartig glanzende Flecken) sind am besten zu besei-
tigen, wenn das Kochfeld noch handwarm ist. Benutzen Sie dazu handelsibliche Reinigungsmittel. Gehen Sie da-
bei so vor, wie unter Punkt 2 beschrieben.

Ubergekochte Speisen zuerst mit einem nassen Tuch aufweichen und anschlieRend die
Schmutzreste mit einem speziellen Glasschaber fiir Glaskeramik-Kochfelder entfernen. Da-
nach die Flache wie unter Punkt 2 beschrieben reinigen.

Eingebrannten Zucker und geschmolzenen Kunststoff entfernen Sie sofort - im noch
heillen Zustand - mit einem Glasschaber. Danach die Flache wie unter Punkt 2 beschrieben,
reinigen.

Sandkoérner, die eventuell beim Kartoffelschalen oder Salatputzen auf die Kochflache fallen, kénnen beim Ver-
schieben von Toépfen Kratzer erzeugen. Achten Sie deshalb darauf, dass keine Sandkérner auf der Oberflache
verbleiben.

Farbige Verdanderungen des Kochfeldes haben keinen Einfluss auf die Funktion und Stabilitdt der Glaskeramik.
Es handelt sich dabei nicht um eine Beschadigung des Kochfeldes, sondern um nicht entfernte und daher einge-
brannte Riicksténde.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens, insbesondere bei Verwendung von Kochgeschirr mit Alu-
miniumbdden oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur mithsam mit handelsiblichen Reini-
gungsmitteln beseitigen. Eventuell die Reinigung mehrmals wiederholen. Durch die Verwendung aggressiver
Reinigungsmittel und durch scheuernde Topfbéden wird das Dekor mit der Zeit abgeschmirgelt und es entstehen
dunkle Flecken.

Achtung!

Im Vitalkochzonenbereich keine Reinigungs- und Pflegemittel verwenden, die einen Schutzfilm
auf der Glasoberfldche hinterlassen. Die Riickstdnde kdnnen ins Kochgut iibergehen.

8 224111



@

4. Montage

4.1 Elektrischer Anschluss (Anschlusswerte)
(Anschlusswerte und Modellbezeichnung: siehe Vorderseite der Gebrauchsanleitung)

Der elektrische Anschluss muss von einem konzessionierten Fachmann ausgefiihrt werden, der sich dabei von
dem ordnungsgeméfen Einbau entsprechend den gesetzlich anerkannten Vorschriften (Deutschland VDE, Oster-
reich OVE, Schweiz SEV usw.) iiberzeugen muss. Es ist besonders darauf zu achten, dass diese Vorschriften und
die des drilichen Elektrizitédtsversorgungsunternehmens vollsténdig eingehalten werden.

Dem Elektrogerét ist installationsseitig eine allpolig wirksame Trenneinrichtung mit mindestens 3 mm Kontakt-
6ffnung vorzuschalten. Bitte beachten Sie, dass die vorhandene Netzspannung mit der auf dem Typenschild liber-
einstimmt.

Zum Anschluss muss der Schalterteildeckel, auf der Geréteunterseite, geldst werden, um an die Anschluss-
klemme zu gelangen. Nach dem Anschluss muss der Deckel wieder befestigt und die Anschlussleitung mit der
Zugentlastungsschelle gesichert werden.

Die Anschlussleitung muss mindestens dem Typ HO5 VVF entsprechen.
Es ist darauf zu achten, dass die unbendtigte Lange der Anschlussleitung nicht im Einbaubereich des
Kochfeldes verlegt wird.

Die Lage der Kabeldurchfiihrung entnehmen Sie bitte der Abb. 4.

Anschlussmoéglichkeiten

()1 N~ 230V  3x2,5 mm? 3N~ 400V 5x1,5 mm?

2N~ 400V  4x1,5 mm? 3~

(*) Diese Anschlussvariante ist in der Schweiz durch den SEV nicht zugelassen.

4.2 Wartungs- und Reparaturarbeiten

Bei Reparatur muss das Gerét stromlos gemacht werden, d.h. die installationsseitige Trennvorrichtung muss vor-
her gedffnet werden. Bei Kundendienstfallen immer Typ und Fabr.Nr. angeben. Sie finden die notwendigen Daten
auf dem Typenschild oder auf der Vorderseite der Bedienungsanleitung. Nach jedem Ausbau der Glaskeramik-
Einbaukochflache ist die Dichtung zu priifen und gegebenenfalls zu erneuern.
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4.3 Arbeitsplattenausschnitt

Alle Ausschnittsarbeiten an Mébel und Arbeitsplatte vor dem Einsetzen der Geréate durchfiihren und die Spéne
entfernen.

Die Male des Arbeitsplattenausschnittes sind aus der MalRzeichnung zu entnehmen (Abb. 1+2).

Die Schnittflachen sollen mit einem wasserabweisendem Schutzanstrich versiegelt werden.

4.4 Einbau

Priifen Sie vor dem Einbau, ob die umlaufende Kochfelddichtung liik-
kenlos eingelegt ist.

Bei Einbau des Glaskeramikkochfeldes in eine Arbeitsplatte mit einem
keramischen oder ahnlichen Belag (Kacheln), ist die an dem Kochfeld
befindliche Dichtung zu entfernen und die Abdichtung der Kochflache
gegeniiber der Arbeitsplatte durch plastische Dichtungsmaterialien,
wie warmebestandiger Silikon-Kautschuk, vorzunehmen.

Achtung! Liegt das Kochfeld iiber Mobelteilen (Seitenwdnde, Schubkisten, etc.), so muss ein Zwi-
schenboden eingebaut werden, so dass eine zufillige Beriihrung der Kochfeldunterseite
nicht mdglich ist. Der Zwischenboden darf nur mit Werkzeugen entfernbar sein und muss mit
einem Mindestabstand von 20 mm zur Kochfeldunterseite angebracht werden, so dass das
Netzanschlusskabel nicht die Kochfeldunterseite beriihrt (Abb. 4).

Soll das Kochfeld iiber einen Einbaubackofen eingebaut werden, so muss dieser mit einem
Kiihlgebldse ausgeriistet sein. Ein Zwischenboden ist in diesem Fall nicht notwendig.

Im Bereich des Arbeitsplattenausschnittes unterhalb der Arbeitsplatte diirfen keine Traversleisten vorhanden sein.

Das Kochfeld sorgféltig in den Ausschnitt einlegen und mit den entsprechenden Befestigungselementen fest mit
der Arbeitsplatte verbinden.

Achten Sie auf eine waagerechte Lage der Arbeitsplatte bzw. des Kochfeldes. Es muss verhindert werden, dass
Flissigkeiten zwischen Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen Arbeitsplatte und Wand in evtl. darunter
eingebaute Elektrogeréte eindringen kénnen. Dichtungsprofile, Dichtungsbander, Dichtungsmittel einsetzen.

Die Arbeitsplatte und somit die Kochflache miissen unbedingt waagerecht eingebaut werden. Ein Verspannen der
Kochflache durch windschiefe Auflage erhéht die Bruchgefahr.
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Typ: .GKST 75 22 VITAL

Abb. 1 Abb. 2

® Mindestabsténde zu benachbarten Wanden
@ Ausfrasmal

® KochfeldauRenmaf

® Kabeldurchfithrung in der Riickwand

Abb. 3 Abb. 4
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You now own a glass ceramic hob with Touch-Control switches.

Chapters 2 and 3 of these Operating Instructions contain information on how you can make sure that your hob
gives many years of service.

These Operating Instructions are for use with several types of hobs. The rating label on the front of these
Instructions will show you which type you have bought.

Contents

1. Operations

1.1 Your new hob
1.2  Touch-Control switches
1.3  Touch-Control operations

2. Things to watch out for

2.1 Notes on the right types of saucepans
2.2 Using the Vital Cooking Zone

2.3 Important

2.4  Assembly instructions for vent knob

3. Cleaning and maintenance

4. Fitting

4.1  Electrical connection

4.2  Maintenance and repair work
4.3  Worktop cut-out

4.4 Installation

Safety instructions

Caution!

People who are not familiar with the built-in hob must only be allowed to operate it under
supervision.

Generally keep little children away from the appliance and never allow them to play with the
appliance.

Instructions on environmental protection

Disposing of the packaging
Please dispose of the packaging that came with your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol E on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste
handling of this product. For more detailed information about recycling of this product, please contact your local
city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.
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